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CHAMPAGNE CUVEE N° 736 EXTRA BRUT

Jacquesson Rue du Colonel Fabien, 68

51530 Dizy - 0033 (0) 3 26556811

Bianco Spumante Aoc - Chardonnay 53%, Pinot Noir 29%
Pinot Meunier 18% - 12% - € 55

Oro con perlage finissimo. Complesso, ammaliante, goloso,
minerale e ricco nelle note di biscotti seguite da agrumi, ananas
in sciroppo e frutta secca. Bocca elegante e voluminosa, aristocratica
per una sapidita da manuale. Fresco nell'insieme, dolce nei ritorni
aromatici e molto lungo nel finale minerale. Cuvée da vini per
il 66% del 2008 e il restante 2007 e 2006, tutti da vigne Grand
e Premier Cru. Aragosta in bellavista.

TRENTO BRUT PERLE 2007

Ferrari Via Ponte di Ravina, 15

38123 Trento - 0461 972311

Bianco Spumante Doc - Chardonnay 100% - 12,5% - € 30
Paglierino dorato con carbonica sottile e continua. Intenso, ricco

ots!

Alessandro Brizi

¢ fragrante nei toni di agrumi, melone invernale, mele renette,
erbe di campo e biscotteria assortita. Assaggio vivace, dalla
sferzante sapiditd, agrumato e dal finale minerale. Retrolfatto in
linea con i riconoscimenti della via diretta. 5 anni sui lieviti.
Rana pescatrice gratinata.

FRANCIACORTA BRUT ESSENCE 2007

Antica Cantina Fratta

Via Fontana, 11 - 25040 Monticelli Brusati (BS)

030 652068

Bianco Spumante Docg - Chardonnay 80%, Pinot Nero 20%
13% - € 22

Paglierino molto luminoso con perlage sottile e prolungaro.
Dapprima le tostature e i cenni di panificazione all’olfatto,
poi pil1 dolci aromi di pesche, ananas, cedro e un elegante
tratto sapido in chiusura. Bocca fresca, equilibrata, sapida,
frutrata e dal finale tostato. Maturazione per 36 mesi sui
lieviti prima della sboccatura. Tempura di gamberoni.
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> 50022 Panzano in Chianti (FI)- 055 852005
- Bianco Igt - Sauvignon 100% - 13,5% - € 12
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Per fermare Uattenzione sull analisi organolettica e sulla valutazione.
selezione di BIBENDA sulle nuove uscite per gli acquisti consigliati.

Le proposte: per affrontare un menu. per accostare al cibo i nostri vini
con armonia, nel modo piu efficace possibile.

MERIGGIO 2011
Fontodi Via San Leolino, 89

Paglierino dorato molto luminoso, svela un olfatto tipico ed
elegante al contempo, segnato da profumi di agrumi, bosso,
melone bianco e salvia. Di corpo al palato, morbido ma dalla
vibrante carica acido-sapida. Regala aromi coerenti nei segni
fruttati e vegetali ed equilibrio per tutto 'assaggio. Acciaio.
Zuppa di asparagi e uova di quaglia.

FRIULI ISONZO MALVASIA ISTRIANA

DIS CUMIERIS 2010

Vie di Romans Loc. Vie di Romans, 1

34070 Mariano del Friuli (GO) - 0481 69600

Bianco Doc - Malvasia Istriana 100% - 14% - € 23

Colore paglierino con riflessi oro. Manifesta una carica
floreale fresca e dolce, tagliata su lavanda, glicine e tiglio.
Tante erbe aromatiche a seguire, quindi agrumi e pesche.
Goloso I'assaggio, sapido, fresco, minerale, fruttato e di
struttura pitt che adeguata. Finale dolcemente agrumato.
Acciaio. Tagliata di pesce spada con rucola fritta e balsamico
tradizionale.

COSSINEO 2011

Fontorfio C.da Fiorano

63067 Cossignano (AP) - 0735 736076

Bianco Igt - Pecorino 100% - 14,5% - € 9

Oro nel calice, regala al naso un bel mix tra note di erbe aromatiche,
santoreggia e timo su tutte, € percezioni di acacia, cedro, mele
Golden, mandorle e zenzero. Sorso morbido e carezzevole che
non disdegna tuttavia una fremente sapidita e una freschezza
capaci di rendere I'assaggio sempre vivace. Acciaio. Spaghetti
con scampi, gamberi e canocchie.

TREBBIANO D’ABRUZZO COLLE MORINO 2011
Barba Strada Rotabile per Casoli - Fraz. Scerne

64020 Pineto (TE) - 085 8990104

Bianco Doc - Trebbiano 100% - 12,5% - € 4

Un calice paglierino svela aromi di mele gialle, fiori di campo,
erbe aromatiche e cenni di pesche. Leggiadro, piacevole, fresco
eimmediato in bocca, caratterizzato da una vibrante vena sapida
che orienta il retrolfatto su sentori agrumari. Finale minerale,
Maturazione in acciaio. Sauté di vongole.

© FALANGHINA DEL SANNIO FOIS 2011

Cautiero C.da Arbusti

82030 Frasso Telesino (BN) - 338 7640641

Bianco Doc - Falanghina 100% - 14% - € 6,50

Dorato quasi brillante. Lolfatto rivela note “croccanti” di mele
fuji, susine gialle, pesche, agrumi, cenni di tiglio e nuance
minerali. Piacevole in bocca, molto fresco, sapido e di carattere
per una struttura sempre adeguata e un retrolfatto coerente
nei ritorni di agrumi e mele. Maturazione in acciaio. Sogliola
alla mugnaia.
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% VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO

TERRA DEL LAGO 2011

Poderi Arcangelo Via Capezzano - Badia a Elmi

53037 San Gimignano (SI) - 0577 944404

Bianco Docg - Vernaccia di San Gimignano 100%
13,5%-€7

Paglierino dorato, si apre al naso su sentori tipici del territorio
che ricordano fieno, ginestre, fiori di campo, mele gialle, agrumi
e una mineralita di fondo quasi salina. Slanciato I'assaggio per
un binomio acido-sapido in bella mostra ma sempre sorretto da
un corpo adeguato. Finale piti agrumato nel comparto aromatico.
Acciaio. Gnocchetti con vongole e spigola.

SICILIA GRILLO SURSUR 2012

Donnafugata Via S. Lipari, 18

91025 Marsala (TP) - 0923 724200

Bianco Dop - Grillo 100% - 13% - € 9

Paglierino con sfavillanti lampi verdolini. Leggiadro, fragrante,
piacevole e immediato nei toni di glicine, mughetto, agrumi,
pesche, melone invernale e lieve menta. Sapido, fresco e diretto
in bocca, leggero nel corpo e caratterizzato da netti ritorni di
agrumi e pesche bianche. Acciaio. Zuppetta di vongole al pepe.

MONTELLO E COLLI ASOLANI MANZONI

BIANCO 2011

Serafini & Vidotto Via L. Carrer, 8

31040 Nervesa della Battaglia (TV) - 0422 773281

Bianco Doc - Incrocio Manzoni 100% - 12% - € 8

Lucente paglierino con lampi verdolini. Dolce e fresco I'approccio
aromatico che punta su cedro, susine, mele, pere estive ed erbe
di campo. La sapidita regola un assaggio vivace per freschezza,
snello nel corpo, equilibrato, agrumato e minerale al retrolfatto.
Acciaio. Crudo di pesce spada con germogli di ravanello.

CABERNET SAUVIGNON 2009

Tasca d’Almerita Tenuta di Regaleali - C.da Regaleali

90020 Sclafani Bagni (PA) - 091 6459711

Rosso Igt - Cabernet Sauvignon 100% - 14,5% - € 27
Profondo e luminoso rubino che anticipa sensazioni balsamiche
e di frurti di bosco anche in sciroppo, poi cioccolato, liquirizia,
pepe, bacche di ginepro, cuoio, chinotto e nuance d'inchiostro.
Morbido, elegante, dalla strutrura mai “gridata”, equilibrato e
foriero di un tannino sottile € ben intessuto nell'insieme. Lungo
e coerente il retrolfatto. 18 mesi in barrique. Filetto al Gorgonzola.

BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA 2006

Canneta Localits Canneta 290

53024 Montalcino (SI) - 0577 848692

Rosso Docg - Sangiovese 100% - 14% - € 25

Colore granato luminoso. Suggerisce allolfatto un elegante fondo
aromatico di prugne secche violette essiccate e amarene sottospirito,
quindi humus e liquirizia. Sorso fresco, appena sapido, di buona
struttura, ricca traccia tannica e ritorni aromatici che sfumano
dai toni di conferture di frutta rossa alle spezie. 3 anni in borte.

Tagliatelle al rag di lepre.
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